IBOJHO ne4YeHU KOMNUPpU CO
Kajmak

MoTpebHn cocTojKum:

*4-6 norosieMn KOMMNupwu

= 250 Mn KajMak

2-3 Nlaxuumn Kucesna nasriaka
100 r cupene

= MacJio

= con

upH 6ubep

» MargoHoc

HayuH Ha noarorsyBabe:

Komnupnte ybaso mammjte ru, usboukajte rm co Bumbywka no 6-7
naTtu, HaMacTeTe U, 3a4YMHeTe rm Cco con u upH 6bubep um crtaseTe
rm BO 3arpeaHa ¢ypHa Ha 250 °C okony 1 4yac. Kora ce nevyeHwu
(BMBYywWKaTa NecHo Oa BneryBa BO HWB) W3BaAeTe M M OCTaBeTe Iwu
Manky pga ce u3napaTt. lpecevyete % opg komnupoT M ybaBo CO faxuua
n3BageTe ja BHaTpewHocTa 6e3 pga ja owteTuTe nywnata. CMecarTa
O KOMMUPUTE M3MewajTe ja CO KajMakoT, naBflakaTa U CUPEHETO,
3a4YMHeTe Cco con M upH 6bubep no xenba u BpaTteTe ja BO
KoMnupute. KomMnupute BpaTteTe rm BO ¢ypHa fma ce notnedaTt U pa
ce coeguHaT BKycoBuTe okony 20-25 MuHYTM Ha 250 °C. Kora Ke
3apyMeHaT u3BageTte rm og dypHaTta U OekopupajTe CO MargoHoc.
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