babka

babkata ywte ce HapekyBa W MepMepeH konad unu KpaHu TopTa u e
cnapok ne6 wunu TOpTa OO eBpejCcKo noTekno. [loTekKkHyBa of
eBpejCkuTe 3aegHuun BO UCTOYHa EBpona opg novyeTtokoT Ha 19 Bek.
Ha no4yeToK 3a Hej3MHa NOArOTOBKA Ce KopucTtTene WeM WK uuMeT
bupejkn Bo TOj nepuop 4okonagoTo 6uno Tewko pocTanHo. Ho wto M
0a Ce KOPUCTM 3a HeJj3MHO MNoJIHewe HEeCNOpHO e [eKa e NpeBKYyCHa.

NoTpebHn coctojkm:
3a rTecrToTO!:

= 200 r 6pawHo

=40 r wekep

= 80 Mn Mneko

=50 r nytep/MaprapuH

=1 jajue

=14 r cBex KBaceuy WInM 5 r CyB KBacel
= con

= MaJIKy Kopa of JIMMOH (onuuMoHasHo)

3a KpemorT:

=70 r 4okonapgo

= 1 naxuuya Kakao

= 35 I wekep BO npas
50 r nytep/MaprapuH

3a wepberoT:

= 50 Mn Bopga
» 25 1 wekep

HauyuH Ha nogroTByBamwe:
TecToTO!:

Cnte COCTOjKM OCBEH NyTepoT CTaBeTe rM BO efeH cag U u3MewajTte
rm co MuMkcep (co MaTankuTe 3a TecTo). MaTeTe pofeka COCTOjKuUTe
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ce coepuHaTt. llytepoT Ha cobHa TeMmnepaTypa M UCEYEH Ha Napyuka,
nonojsieka pofgapete ro Bo cMecaTta. Martete ywrte Manky. OcTtaseTte
ro TecToto ga ctoum 60 mMmHyTm. Mocne 60 MnHyTM Tpeba ga pobuete
MeKa enacTuyHa cMeca. [OKONKY cCcMecaTa € TMNpPEeMHOry TeuvHa
popanete ywte Manky 6bpawHo. [lpeMecTeTe ja of cafgoT of KOj
MaTeBTe BO HaMacCTeH cafj, NokpujTe co ¢onmja M oCTaBeTe ja BO
NAagUHUK MNPEKYHOK.

TecTOoTO U3BageTe ro of JIAAUTHUKOT.
Kpemor:

HanpaseTte ro kpemoT. YokonagoTto M MaprapuMHOT CcTaBeTe rvM BO caf
MW 3arpesajTe rm pgofeKka 4YOKOJSAAOTO MOTMOJSIHO He Cce pacTonwu.
[lopapete rm wekepoT M KakaoTo M ybaBo npoMewajTte. CMecaTa
TperHete ja HacTpaHa.

Kananot Bo Koj Ke ja nevyete babkata obnoxete ro co xapTuja 3a
nevemne.

Ha HabpawHeTa noBpwMHa CTaBeTe ro TECTOTO M CO CyKano pacydyeTe
TeHKa Kopa. Bp3 Hea, Ha 1 cM of KpaeBute, ybaBo pacrnopepeTte ro
KpemMoT. HanpaBeTe poslHa M uceyeTe ja No cpepuMHaTa CO ocCTap
Hox. OO pBeTe napuyukba cnneTeTe MJeTeHKa M [OOKOSIKY e fOoNnra Ha
KpaeBute ckpaTteTte ja.

babkaTta cTaBeTe ja BO KananoT, NOKpPMjTe ja CO KyjHCKa Kpna Mu
oCTaBeTe ja Oa Hapojoe okony 1 yac unu gooeka He ce pgynnauvpa.

[leyeTe ja BO QpypHa 3arpeaHa Ha 180 °C okony 20 MUHYTHK.
llepber:

[opeka ce nedye BO Man cap 3arpejTe 50 mn Boma v 25 r wekep wu
HanpaseTe wepber.

Co wepbeToT npeMaykajTe ja babkata kora Ke ce ucneuve.



